


D e s ay u n o s 
B r e a k f a s t



Tico 
Gallo Pinto con 2 huevos a su gusto con plátanos maduros, natilla o 
queso tico y una tortilla casera. 
Rice and Beans with bell pepper, onions, cilantro with 2 scrambled or fried eggs 
with fried plantain, sour cream or tico cheese and one homemade corn tortilla. 
¢ 4800

Internacional
2 huevos a su gusto, tocineta, pan tostado y queso crema, mantequilla y 
fruta 
2 scrambled or fried eggs, bacon, toasted bread and cream cheese, butter and 
fruit. 
¢ 4500

Ranchero   
2 huevos fritos con salsa de tomate picante con culantro, chile dulce y 
jalapeños con 2 tortillas caseros y aguacate. 
2 fried eggs with a spicy tomato sauce with onions, bell pepper, fresh cilantro 
and Jalapeños, 2 homemade corn tortillas and avocado. 
¢ 4800 

Omelet / Omelet
2 huevos con un poco de leche y su elección de 2 ingredientes: queso 
mozzarella, jamón, cebolla, chile, tomate con pan casero y mantequilla 
2 eggs with a dash of milk and your choice of 2 ingredients: mozzarella cheese, 
ham, onion, bell peppers, tomato with homemade bread and butter 
¢ 4500 

Tostada de aguacate con huevo frito /  
Avocado toast with fried egg  
¢ 4000 



Zona Azul / Blue Zone
Yogur natural con granola, ambos hecho en casa, con fruta y miel 
(de las abejas de Roma del Mar) 
Homemade yogurt and granola with fruit and honey from our Roma del 
Mar bees  
¢ 4500 

Dulce / The Sweet One 
Pan, queso crema, mantequilla, mermelada y miel (de las abejas 
de Roma del Mar) 
Bread, cream cheese, butter, marmalade, honey from our Roma del Mar 
bees 
¢ 3600 

Panqueques / Pancakes
3 con fruta y miel de las abejas de Roma del Mar
3 with fruit and honey from our Roma del Mar bees 
¢ 4000 

Ensalada de Frutas / Fresh Fruits  
¢ 2500



Café /Coffee 

Americano / Black coffee ¢ 1000 
Café con leche / Coffee with milk ¢ 1200 
Capuchino / Cappuccino ¢ 1800
Espresso / Espresso ¢ 1500 
Té / Hot tea ¢ 1200 

Batidos naturales / Fruit smoothies
 
En agua / with water ¢ 1700 
En leche / with milk ¢ 1900 

Limonada / Lemonade  ¢ 1700
Limonada con hierbabuena / 
Lemonade with fresh mint ¢ 2000

Jugo de naranja recién exprimido /
Freshly squeezed Orange Juice ¢ 2000

D A Y  d r i n k s



E n s a l a da s
S a l a d s



Ensalada mixta / Mixed salad
Lechugas mixtas orgánicas, tomate cherry orgánico, pepino, 
zanahoria, rábano
Organic mixed lettuce (Romaine, American, Lollo Rosso), cucumber, 
tomato, carrot, radish

Pequeño / Small  ¢ 1500 
Grande (servido con pan casero) / 
Large (served with homemade bread) ¢ 3500 

Ensalada tropical / Tropical Salad
Lechugas mixtas orgánicas, tomate cherry orgánico, pepino, uva, 
piña, sandia, fresa, kiwi, manzana con un aderezo de maracuyá.
Organic mixed lettuce, organic cherry tomato, cucumber, grapes, 
pineapple, watermelon, strawberry, kiwi, apple with a passion fruit 
dressing 
¢ 4000

Ensalada Power / Power Salad
Lechugas orgánicas mixtas, tomate cherry orgánico, pepino, 
zanahoria, aguacate, cebolla juliana, vainica arveja, almendras 
rebanadas tostadas, aderezo mostaza dijon, con pollo o camarón
Organic mixed lettuce, organic cherry tomato, carrot, cucumber, tomato, 
avocado, julienne onion, pea pods, toasted sliced almonds, dijon mustard 
dressing, with chicken or shrimp 
¢ 6500

Aderezos caseros 
Homemade salad dressings

AGREGA A SU ENSALADA UN EXTRA
ADD AN EXTRA TO YOUR SALAD

Camarones / Shrimp
Filete de pescado / Fish fillet
Pollo (filete o fajitas) / Chicken (Filet or Fajitas)
¢ 2500

De la Casa 
From the House
Mostaza Dijon  
Dijon mustard 
Aderezo de maracuyá  
Passion fruit dressing
Salsa/ Pico de Gallo



El Zarpe
Lechugas orgánicas mixtas, tomate cherry orgánico, zanahoria, maíz dulce, 
rábano, tomate, quesos italianos mixtos, pan casero, aderezo o aceite de oliva 
y vinagre balsámico
Organic mixed lettuce, organic cherry tomato, carrot, sweet corn, radish, tomato, 
Italian cheeses with homemade bread, salad dressing or with olive oil and balsamic 
vinegar
¢ 5500

La Mona
Lechugas orgánicas mixtas, tomate cherry orgánico, zanahoria, maíz dulce, 
rábano, tomate, embutidos italianos mixtos, pan casero, aderezo o aceite de 
oliva y vinagre balsámico
Organic mixed lettuce, organic cherry tomato, carrot, sweet corn, radish, tomato, 
Italian charcuterie, homemade bread, salad dressing or with olive oil and balsamic 
vinegar
¢ 6000

Nizza
Lechugas orgánicas mixtas, tomate cherry orgánico, maíz dulce, chile dulce, 
cebolla morada, tomate, aceitunas negras, atún de lata, huevo duro, pan 
casero, aceite de oliva y vinagre balsámico
Organic mixed lettuce, organic cherry tomato, bell pepper, red onion, tomato, black 
olives, canned tuna, hardboiled egg, homemade bread, olive oil and balsamic vinegar
¢ 6000

Manda Huevo
Lechugas orgánicas mixtas, tomate cherry orgánico, zanahoria, cebolla, 
tomate, pescado mixtos (camarones, corvina, mejillones), pan casero, aderezo, 
salsa rosada o con aceite de oliva y vinagre balsámico
Organic mixed lettuce, organic cherry tomato, onion, tomato, mixed seafood (shrimps, 
seabass, mussels), homemade bread, salad dressing, pink sauce or with olive oil and 
balsamic vinegar
¢ 6500

Ensaladas
especiales 
DE PAOLO

S p e c i a l  S a l a d s

by Paolo



E n TRA   DAS
STARTERS      



Antipasti 	
Bruschetta Toscana Tomate, ajo, albahaca, parmesano, balsamico
Bruschetta Toscana Tomato, garlic, basil, parmesan, balsamic
¢ 6000

Carpaccios
Lomito de res 
Beef tenderloin 
¢ 6000

Atún 
Tuna
¢ 6000

Salmón
Salmon
¢ 6000

Zucchini 
Zucchini
¢ 5000

Ensalada Caprese con tomate fresco y queso mozzarella di búfalo, 
aceita de oliva, albahaca, pan casero
Caprese salad with fresh tomato and buffalo mozzarella cheese, olive oil, basil, 
homemade bread
¢ 5000

Selección de Antipastos para compartir entre dos: quesos y embutidos 
italianos mixtos, aceitunas, pan casero
Selection of Antipasti: a shared platter for 2 people: mixed Italian cheeses and 
charcuterie, olives, homemade bread
¢ 15000 (¢ 7500 por persona adicional per additional person)



Ceviches
Ceviche de Corvina con patacones
Seabass ceviche with patacones (green plantain Tico style) 
pequeño small ¢ 2500
grande large ¢ 4000

Ceviche de Camarón con patacones
Shrimp ceviche with patacones (green plantain Tico style)
¢ 6000

Ceviche mixto de corvina y camarones
Mixed seabass and shrimp ceviche
¢ 7000



Casados
Casado clásico / Casado
Con arroz blanco, frijoles, maduro, vegetales salteados, 
ensalada mixta 
Elige entre Fajitas de res, Fajitas de pollo, Filete de 
pescado, Filete de pollo
with white rice, beans, fried plantain, sautéed vegetables, mixed salad 
with your choice of beef or chicken fajitas,  
fish or chicken filet
¢ 6000

Casado vegetariano con arroz blanco, frijoles, maduro, 
vegetales salteados, ensalada mixta
Vegetarian Casado with white rice, beans, fried plantain, sautéed 
vegetables, mixed salad 
¢ 5000

PURA VIDA 
COSTA RICA!
 MENU



Quesadilla regular
2 tortillas de trigo con queso mozzarella, frijoles molidos, 
aguacate, pico de gallo, natilla (Porción regular sin extras)
2 wheat flour tortillas with mozzarella cheese, ground beans, avocado, 
pico de gallo, sour cream (Regular portion without extras)
¢ 5000

Quesadillas especiales
Lomito de res 
Beef tenderloin 
¢ 7500

Pollo 
Chicken
¢ 7500

Camarones
Shrimps
¢ 7500

Todas nuestras quesadillas traen 2 tortillas de trigo con 
queso mozzarella, frijoles molidos, aguacate, pico de gallo, 
natilla
All our quesadillas are served with 2 wheat flour tortillas with mozzarella 
cheese, ground beans, avocado, pico de gallo, sour cream

Sándwich de pollo / Chicken sandwich
Pan brioche casero, filete de pollo empanizado, queso 
mozzarella gratinado, pepinillos, lechuga, tomate, salsa 
alioli con papas fritas
Homemade brioche bread, breaded chicken fillet, gratinated mozzarella 
cheese, pickles, lettuce, tomato, aioli sauce with French fries
¢ 7500

Fish & Chips 
Trozos de filete de pescado empanizado con tempura,  
acompañado con papas fritas y salsa tartar
Breaded fish filet with tempura, served with french fries and tartar sauce 
¢ 6000

Pa' ’ P ic a r
S n a c k s



Pa sta 
G n o c c h i s



Salsa Marinara / Marinara Sauce
Tomate, ajo, albahaca, parmesano 
Tomato, garlic, basil, parmesan ¢ 5500 
con pollo  / with chicken ¢ 7500
con camarones / with shrimp ¢ 8000

Salsa Arrabiata / Arrabiata Sauce
Tomate, ajo, albahaca, chile picante, parmesano
Tomato, garlic, basil, chili flakes, parmesan ¢ 5500
con pollo  / with chicken ¢ 7500
con camarones / with shrimp ¢ 8000

Espagueti Boloñesa / Spaghetti Bolognese
Carne de res & cerdo, tomate, ajo, cebolla, zanahoria
Minced beef & pork, tomato, garlic, onion, carrot
¢ 6000

Pesto Verde / Green Pesto
albahaca, ajo, parmesano, aceite de oliva
(basil, garlic, parmesan, olive oil) 
¢ 5500

Salsa Carbonara / Carbonara Sauce
tocineta, parmesano, crema dulce, huevo, pimienta negra
Bacon, parmesan, cream, egg, black pepper
¢ 6500

Salsa Blanca / Creamy sauce 
Con jamón y hongos frescos, crema dulce y un toque de vino 
blanco
With ham and fresh mushrooms with a touch of white wine
¢ 6500

Hágalo “Pasta al Forno” gratinado con 
mozzarella
Make it “Pasta al Forno” gratinated with mozzarella
¢ 7000

Lasaña clásica / Classic lasagna
con carne de res y cerdo
with minced beef and pork
¢ 7500

Acompañado con una pequeña ensalada mixta o pan ciabatta. 
Opciones libres de Gluten disponible.  
Todas las pastas se pueden gratinar con mozzarella   

Served with a small mixed salad or ciabatta bread.
Gluten free options available
Any pasta dish can be gratinated with mozzarella extra ¢ 500 



Pastas del Mar 
Salsa Blanca con camarones / Creamy sauce 
with shrimp
con crema dulce y un toque de vino blanco
with a touch of white wine
¢ 8500

Pasta Paolo / Pasta Paolo 
con una salsa cremosa de salmón ahumado
with a creamy sauce with smoked salmon 
¢ 8000

Pasta con Mariscos / Pasta with Seafood 
Salsa blanca, salsa aurora o salsa de tomate con 
camarón, jaiba, calamar,  
almejas, mejillones, pescado
White sauce, aurora sauce or tomato sauce with shrimp, crab, squid, 
clams, mussels, fish 
¢ 8000

Pasta con Langosta / Pasta with Lobster
Con salsa blanca o tomate fresco
With creamy sauce or fresh tomato
¢ 12500



Carpaccio de Zucchini
Arúgula, parmesano, aceite de oliva, salsa soya, reducción de balsámico, 
limón, pan casero
Arugula, parmesan cheese, balsamic reduction, olive oil, soy sauce,  
lemon, homemade bread
¢ 5000

Pasta vegetariana / Vegetarian pasta 
Salsa de tomate o salsa blanca con vegetales mixtos
Tomato sauce or creamy sauce with mixed vegetables
¢ 5500

Arroz con vegetales mixtos / Fried rice with mixed 
vegetables
¢ 5000

Quesadilla regular
2 tortillas de trigo con queso mozzarella, frijoles molidos, 
aguacate, pico de gallo, natilla (Porción regular sin extras)
2 wheat flour tortillas with mozzarella cheese, ground beans, avocado, pico de 
gallo, sour cream (Regular portion without extras)
¢ 5000

Casado vegetariano / Vegetarian Casado
Arroz blanco, frijoles, maduro, vegetales salteados, ensalada mixta 
White rice, beans, fried plantain, sautéed vegetables, mixed salad
¢ 5000

VEGETARIANO  
V E G ETARIAN     



D EL   M AR
SEAFOO      D



Ceviche de Corvina con patacones 
Seabass ceviche with patacones (fried green plantain Tico style)
pequeño small ¢ 2500 
grande large ¢ 4000

Filete de Corvina al ajillo / Seabass Fillet with garlic
con su elección de 2 guarniciones (papas fritas, patacones, 
arroz, vegetales, ensalada) 
with your choice of 2 sides  (fries, patacones/ fried plantain, rice, vegetables, 
side salad) 
¢ 6500

Corvina entera / Whole seabass
con su elección de 2 guarniciones (papas fritas, patacones, 
arroz, vegetales, ensalada) 
with your choice of 2 sides (fries, patacones/ fried plantain, rice, vegetables, 
side salad) 
¢ 6500

Fish & Chips 
Trozos de filete de pescado empanizado con tempura,  
acompañado con papas fritas y salsa tartar
Breaded fish filet with tempura, served with french fries and tartar sauce 
¢ 6000

Hamburguesa de pescado / Fish Burger 
Pan brioche casero, filete de pescado empanizado, lechuga, 
tomate, pepino, cebolla caramelizada con balsámico, aderezo 
ranch 
Homemade brioche bread, breaded fish Filet, lettuce, tomato, cucumber, 
caramelized onion with balsamic, ranch sauce 
¢ 6500

Salmón / Salmon 
En salsa de tomate o salsa blanca con hongos frescos. Con 
su elección de 2 guarniciones (papas fritas, papas al romero, 
arroz, pasta, vegetales, ensalada) 
With tomato sauce or a creamy sauce with fresh mushrooms and your choice 
of 2 sides (fries, rosemary potatoes, rice, pasta, vegetables, side salad)
¢ 9000





Ceviche de Camarón con patacones 
Shrimp ceviche with patacones (fried green plantain Tico 
style)
¢ 6000

Ceviche mixto de corvina y camarones
Mixed seabass and shrimp ceviche
¢ 7000

Arroz con mariscos con papas y ensalada 
Fried rice with mixed seafood with fries and side salad
¢ 8000

Camarones al ajillo o empanizados /  Shrimp with 
garlic or breaded
Con su elección de 2 guarniciones papas fritas, papas al romero, 
patacones, arroz, pasta, vegetales, ensalada
With your choice of 2 sides (fries, rosemary potatoes, patacones/ fried green 
plantain, rice, pasta, vegetables, side salad) 
¢ 10000

Arroz con camarones / Fried rice with shrimp 
Pequeño small ¢ 4000
Grande con papas y ensalada 
Large with fries and side salad ¢ 6000

Mariscada / Mixed seafood
Con camarón, jaiba, calamar, almeja, mejillón, pescado, con 
su elección de 2 guarniciones (papas fritas, patacones, arroz, 
vegetales, ensalada) 
Platter with shrimp, crab, squid, clams, mussels, fish, with your choice of 2 
sides (fries, patacones/ fried plantain, rice, 
vegetables, side salad)
¢ 12000

Langosta al ajillo / Lobster with garlic
Con su elección de 2 guarniciones (papas fritas, patacones, 
arroz, vegetales, ensalada) 
Precio dependiendo del precio de mercado y peso
With your choice of 2 sides (fries, patacones/ fried plantain, rice, vegetables, 
side salad) 
Price depending on market price and weight



CARNES    
M EAT 



Fajitas de pollo / Chicken Fajitas
con arroz y ensalada 
with fried rice and side salad
¢ 6500

Tiras de pollo / Chicken Strips 
En una salsa cremosa con hongos frescos y cebollín encima de pasta 
con una ensalada 
In a creamy sauce with fresh mushrooms and spring onion on pasta with a side salad 
¢ 7500

Filete de pechuga de pollo / Chicken Fillet
Con su elección de salsa (salsa blanca con hongos frescos o salsa 
de tomate) con su elección de 2 guarniciones (papas fritas, papas al 
romero, arroz, pasta, vegetales, ensalada
With your choice of sauce (creamy sauce with fresh mushrooms or tomato sauce) 
with your choice of 2 sides (fries, rosemary potatoes, rice, pasta, vegetables, side 
salad)
¢ 7500

Pollo Cordon Bleu / Chicken Cordon Bleu
Pechuga de pollo relleno con jamón y queso mozzarella empanizado 
con salsa blanca y su elección de 2 guarniciones (papas fritas, arroz, 
pasta, vegetales, ensalada)
Chicken Cordon Blue (chicken Fillet stuffed with ham and mozzarella cheese) 
breaded with white sauce and your choice of 2 sides (fries, rice, pasta, vegetables, 
side salad)
¢ 8000

Tiras de res / Beef strips 
en una salsa cremosa de pimienta verde encima de pasta con una 
ensalada 
with a creamy green pepper sauce on pasta with a side salad
¢ 8000



Fajitas de lomito de res estilo Tex-Mex / Mexican-style 
beef tenderloin fajitas
con arroz, 2 tortillas caseras y ensalada pico de gallo: tiras 
reposadas servido en un sartén caliente hasta la mesa (carne 
servida con chile dulce, cebolla, culantro, cebollín, chile jalapeño)
with rice, 2 homemade tortillas and pico de gallo salad served in a hot skillet right 
up to the table (meat served with sweet pepper, onion, cilantro, spring onion, 
jalapeño pepper)
¢ 9500

Lomito de res / Beef Tenderloin
con su elección de 2 guarniciones (papas fritas, papas al romero, 
arroz, pasta, vegetales, ensalada) y con su elección de una salsa: 
blanca con hongos, blanca con pimienta verde, chimichurri de la 
casa o salsa de vino tinto	 		
With your choice of 2 sides (fries, rosemary potatoes, rice, pasta, vegetables, 
salad) and with your choice of sauce: creamy sauce with fresh mushrooms, 
creamy green pepper sauce, chimichurri sauce , red wine sauce 
¢ 10500

Hamburguesa de res / Beef Burger
Con torta casera en pan de hamburguesa estilo brioche casero, 
queso mozzarella fundido, tocineta, aguacate, tomate, lechuga, 
cebolla caramelizada, salsa de la casa acompañado con papas 
fritas
With homemade beef patty in homemade brioche-style hamburger bun, melted 
mozzarella cheese, bacon, avocado, tomato, lettuce, caramelized onion, house 
sauce accompanied with French fries 
¢ 9000



MENÚ DE NIÑOS

Kids menu



Pasta con mantequilla / Pasta with butter
¢ 3000

Dedos de pollo empanizados / Breaded chicken fingers 
Con papas fritas 
With fries
¢ 3500

Dedos de pescado empanizados / Breaded fish fingers
Con papas fritas 
With fries
¢ 3500

Hamburguesa sencilla / Small hamburger 
Con papas fritas 
With fries
¢ 2500

Orden de Papas fritas / French fries
Pequeña Small
¢ 1500
grande large
¢ 2500



23
CONSULTE 
POR NUESTRO MENÚ
ASK FOR OUR MENU

Pizzas diferentes
Different pizzas



1. Focaccia clásica  / Classic Focaccia
Masa de pizza, aceite de oliva, orégano 
Pizza dough, olive oil, oregano
¢ 4000

2. Pizza Margarita / Pizza Margherita 
Salsa de tomate, queso mozzarella
Tomato Sauce, mozzarella cheese
¢ 5000

3. Pizza Pepperoni
Salsa de tomate, queso mozzarella, pepperoni
Tomato sauce, mozzarella cheese, pepperoni
¢ 5500

4. Pizza Diabla / Pizza Diabla
Salsa de tomate, pepperoni, queso mozzarella, , 
chile picante
Tomato sauce, pepperoni, mozzarella cheese, 
spicy chilli
¢ 5500



5. Pizza Jamón/ Ham Pizza
Salsa de tomate, queso mozzarella, jamón/
Tomato sauce, mozzarella cheese, ham
¢ 5500

6. Pizza Jamón & Hongos / 
Ham & Mushroom Pizza 
Salsa de tomate, queso mozzarella, 
jamón, hongos frescos
Tomato sauce, mozzarella cheese, 
ham, fresh mushrooms
¢ 5700

7. Pizza Hawaiana / Hawaiian Pizza 
Salsa de tomate, queso mozzarella, 
jamón, piña fresca
Tomato sauce, mozzarella cheese, ham, 
fresh pineapple 
¢ 6000

8. Pizza Caprese / Pizza Caprese 
Tomate fresco, queso mozzarella, albahaca fresca
Fresh tomato, mozzarella cheese, fresh basil
¢ 6000



9. La Toscana
Masa de pizza, arúgula, jamón serrano, 
queso parmesano
Pizza dough, Serrano ham, arugula, parmesan cheese
¢ 7000

10. Pizza Napolitana / Pizza Napolitana
Salsa de tomate, queso mozzarella, 
anchoas, alcaparras
Tomato Sauce, mozzarella cheese, 
anchovies, capers
¢ 6500

11. Pizza Vegetariana / Vegetarian Pizza
Salsa de tomate, queso mozzarella, chile dulce, 
cebolla, aceitunas y hongos frescos 
Tomato Sauce, mozzarella cheese, bell pepper, onion, 
olives & mushrooms

Opción vegana disponible/ Vegan option available.
¢ 6500

12. Pizza Sin un Cinco / Pizza Sin un Cinco
Salsa de tomate, queso mozzarella, tocineta, huevo 
Tomato sauce, mozzarella cheese, bacon, egg
¢ 6500



13. Pizza Blanca / White Pizza 
Queso mozzarella, pepperoni, chile dulce, 
cebolla, hongos frescos 
Mozzarella cheese, pepperoni, bell pepper, 
onion, fresh mushroom
¢ 6500

14. Pizza Atún / Tuna Pizza 
Salsa de tomate, queso mozzarella, atún, 
chile dulce, cebolla morada 
Tomato sauce, mozzarella cheese, tuna,
bell pepper, red onion
¢ 6500

15. Pizza Aroma del Mar 
Salsa de tomate, queso mozzarella, ajo, perejil, 
mixto de mariscos  
Tomato sauce, mozzarella cheese, garlic,  
parsley, mixed seafood 
¢ 7000

16. Pizza Camarones / Shrimp Pizza 
Salsa de tomate, queso mozzarella, zuchini, 
camarones salteados con ajo y mantequilla, 
queso parmesano 
Tomato sauce, mozzarella cheese, zucchini, shrimp 
sautéed with garlic & butter, parmesan cheese
¢ 7000





17. Pizza Suprema / Supreme Pizza
Salsa de tomate, queso mozzarella, pepperoni, 
jamón, tocineta, hongos frescos, chile dulce, cebolla, 
aceitunas
Tomato sauce, mozzarella cheese, pepperoni, 
ham, bacon, fresh mushrooms, bell pepper, 
onion, olives
¢ 7000

18.  “Ya casi” 
Masa de pizza, queso mozzarella, queso parmesano, 
arúgula, salmón ahumado, vinagre balsámico
Pizza dough, mozzarella cheese, parmesan cheese, 
arugula, smoked salmon, balsamic vinegar
¢ 7000

19. Pizza Caprese Especial 

Tomate fresco, queso mozzarella, queso gorgonzola, 
tocineta, jamón, albahaca fresca
Fresh tomato, mozzarella cheese, gorgonzola cheese, 
bacon, ham, fresh basil
¢ 7500

20. Pizza Fuerza en Puta   
Salsa de tomate, queso mozzarella, queso 
gorgonzola, pepperoni, hongos
Tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzola cheese, 
pepperoni, mushrooms
¢ 7500



21. Pizza Dolor de Huevo 
Salsa de tomate, queso mozzarella, queso 
gorgonzola, salchicha italiana
Tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzola cheese, 
Italian sausage
¢ 8000

22. Pizza Sinvergüenza        
Salsa de tomate, queso mozzarella, queso 
gorgonzola, queso parmesano, jamón Serrano, 
arugula
Tomato sauce, mozzarella cheese, gorgonzola cheese, 
parmesan cheese, Serrano ham, arugula
¢ 7000

23. Dolce Capretta 
Queso de cabra, queso mozzarella, arúgula, tocineta, 
vinagre balsámico, miel
Mozzarella cheese, goat cheese, bacon, arugula, 
balsamic vinegar, honey
¢ 8000



POSTRES    
D e s s e r t s



Cheesecake con salsa de fresa y maracuyá / with 
strawberry & passion fruit sauce 
¢ 3000

Tiramisú
¢ 3000

Meringata de chocolate
Dedo de señora en sirope, helado de chocolate, suspiro, 
mousse de crocante
Lady fingers dipped in syrup, chocolate ice-cream, meringue 
and brittle mousse
¢ 3000

Batido “Abuelo especial” con leche, cacao, helado 
chocochips, hielo 
Milkshake “Opa Special” with milk, cacao, chocochips ice 
cream, ice
¢ 2500

Copa de helados italianos artesanales con 2 bolas 
Italian Ice cream with 2 scoops
¢ 2000



Helado con frutas frescas con 3 bolas de helado vainilla-
fresa con frutas mixtas  
y crema batida
Ice cream Sundae with 3 scoops of vanilla-strawberry ice cream with 
fresh fruits and whipped cream 
¢ 4000

Copa de helado para amantes del café / Ice cream Sundae for 
coffee lovers 
3 bolas de helado de chocolate, licor de café, salsa de 
chocolate y crema batida
With 3 scoops of chocolate ice cream, coffee liqueur, chocolate sauce 
and whipped cream 
¢ 4000

Copa Caramelo / Caramel Sundae 
bolas de helado de caramelo, salsa de caramelo y crema batida
with 3 scoops of caramel ice cream, caramel sauce and whipped cream
¢ 4000

Copa para niños / Kids Sundae
con 2 bolas de helado de Vainilla Chocochips
with 2 scoops of Vanilla Chocochips ice cream
¢ 1500

HELA    D OS
ICECREA       M



B E B I DAS  
D RINKS   



Batidos naturales / Fruit smoothies
En agua / with water ¢ 1700 
En leche / with milk ¢ 1900 

Limonada / Lemonade  ¢ 1700
Limonada con hierbabuena / lemonade with fresh mint ¢ 2000

Jugo De Naranja Recién exprimido / Freshly pressed Orange Juice 
¢ 2000

Gaseosas / Sodas
Botella de Agua / Bottled Water
Club Soda / Sparkling water
Coca Cola (regular/ light / Zero) 
Fanta (roja / naranja / uva)
Fresca
Ginger Ale
¢ 1300

Cerveza de jengibre sin alcohol / Fever Tree Ginger Beer
Agua Tonica / Tonic Water
¢ 1700

Tropical (Té frio de limon / melocoton / Frutas mixtas) 
Tropical (Icetea Lemon, Peach, Mixed fruit) 
¢ 1300

Cafe /Coffee 

Americano / Black coffee ¢ 1000 
Café con leche / Coffee with milk ¢ 1200 
Capuchino / Cappuccino ¢ 1800
Espresso / Espresso ¢ 1500 
Té / Hot tea ¢ 1200

No alcoholicas / Non alcoholic 



Cervezas / 
Beers 
Nacionales
Imperial, Imperial Silver, Imperial Ultra, 
Imperial Light, Pilsen
¢ 1500 

Internacionales
Corona, Heineken, Sol, Dos Equis, Paulaner 
Munich Lager, Paulaner Weissbier
¢ 2300

Sin gluten/ Gluten free beer
Daura, Mahou
¢ 2500 

Michelada Jenny
Jugo de tomate picante, limón, borde 
con sal tajín, Imperial Silver
Spicy tomato juice, lime, tajin salt rim, 
Imperial Silver
¢ 3000

Smirnoff negro / black
Smirnoff Manzana / Apple in bottle 
¢ 2300

Alcoholicas / Alcoholic 





Licores /
Liquors
Ron
Zacapa 
Ambar 12 años ¢ 2500
23 años ¢ 3500
Centenario 
5 años¢ 2000
7 años ¢ 2500
Flor de Caña
4 años ¢ 2000
7 años ¢ 2500
Malibú ¢ 2000
Bacardi
Carta Blanca 
Carta Oro ¢ 1500

Gin
Bombay Sapphire ¢ 2000
Tanqueray ¢ 2500
Gin Rose ¢ 2500
Nordes ¢ 3000
Citadelle ¢ 3000
Hendricks ¢ 3500

Vodka
Smirnoff ¢ 1500
Absolut ¢ 2000
Stolichnaya ¢ 2500
Grey Goose ¢ 3000

Licores dulces /
Sweet liquors
Baileys
Café Rica
Frangelico
Limoncello
Amaretto Disaronno

¢ 2500

Whiskey
Johnnie Walker Red Label ¢ 2000
Johnnie Walker Black Label ¢ 3000
Grand Old Parr 12 years ¢ 3000
Jack Daniel’s ¢ 3000
Jameson ¢ 3000
Chivas Regal 12 years ¢ 3000
Ballantines ¢ 2500
Buchanans ¢ 3500
Glenfiddich 12 years ¢ 3500
Jim Beam Bourbon ¢ 2000
Black 12 years ¢ 2500
J & B ¢ 2000 

Tequila
Jose Cuervo
Silver ¢ 2000
Reposado ¢ 2500
1800
Silver ¢ 2500
Reposado ¢ 3000
Patron 
Silver ¢ 3000
Reposado ¢ 3500
Don Julio 
Silver ¢ 3500
Reposado ¢ 4000
Xicote ¢ 3500

Otros Licores /
Others
Cacique ¢ 1000
Jaegermeister ¢ 2200
Campari o Aperol ¢ 2500



V i n o s
w i n e



Espumantes
España
Pata Negra Cava Brut 				  
¢ 15000
Italia
Abbazia Prosecco				     
¢ 16000
Mionetto Prosecco				     
¢ 18000
Francia
Calvet Celebration Brut Rose			 
¢ 16000

Blancos
Argentina
Trapiche Varietal Sauvignon Blanc 			    
¢ 12000
Trapiche Chardonnay			    
¢ 12000
Finca Las Moras Barrel Select Chardonnay	  
¢ 17000
Finca Las Moras Orgánico Chardonnay		   
¢ 15000
Chile
Tarapaca Reserva Chardonnay		   
¢ 14000
Tarapaca Biodiversity Pinot Grigio		   
¢ 11000
Leyda Reserva Sauvignon Blanc		   
¢ 17000
Italia
Cavit Pinot Grigio				     
¢ 18000
España 
Pulpo Albarino Rias Baixas			    
¢ 18000
Masia Freye Parellada Muscat			    
¢ 18000

B LANCOS    
WHITE   



Rosados
Argentina
Alma Mora Rose Shiraz		
¢ 14000
Francia
Calvet Cotes De Provence 
Rose		   
¢ 18000
España
Care Solidarity Rose 		
¢ 13000

Tintos
Argentina
Alamos Cabernet Sauvignon	
¢ 16000
Alamos Malbec			 
¢ 16000
Finca Las Moras Malbec		
¢ 12000
Finca Las Moras Barrel 
Select Malbec	 ¢ 17000
Finca Las Moras Barrel 
Select Cabernet Syrah	  
¢ 17000
Finca Las Moras Organico 
Malbec 	¢ 15000
Trapiche Varietal Malbec	
¢ 12000
Trapiche Cabernet 
Sauvignon		
¢ 12000
Melodias Trapiche Cabernet 
Sauvignon
¢ 11000

Chile
Tarapaca Reserva Merlot		
¢ 14000
Leyda Reserva Pinot Noir 	
¢ 17000
España
Care Crianza
¢ 18000		
Masia Freye Syrah 
Tempranillo		   
¢ 18000

TINTOS   
RE  D

Sangría
Copa/ Glass (0,2l) ¢ 2000
Pichel/ Carafe (0,5L) ¢ 5000
Pichel / Carafe (1L) ¢ 7000



C o c k t a i l s

C o c t e l e s



Gin Tonics
Hendrick’s Tonic
Pepino, Fever Tree Elder Flower 
¢ 4500
Citadelle Tonic
Naranja, Romero, Fever Tree Mediterranean 	
¢ 4500
Nordes Tonic
Uvas Verdes, Fever Tree Mediterranean 	
¢ 4500
D’argent Rose Tonic
Fresas, Fever Tree Aromática 	 	
¢ 3500
Tanqueray Tonic
Rodaja de Limón, Fever, Tree Indian 	
¢ 3500

Clásicos de
Aroma Colada
Vecchio Amaro Del Capo 
Crema de Coco, Piña Fresca 	
¢ 4000
Mojito Tropical
Ron Zacapa Ambar, Jugo de Limón Maracuyá, 
Hierbabuena, Almíbar 		
¢ 4000
Monkey Julep
Whisky Monkey Shoulder, Jarabe de Piña, 
Canela, Limón, Hierbabuena, Soda 	 	
¢ 4000
Electric Lemonade
Vodka Stolichnaya, Midori, Limón,  
Azúcar, Soda 	
¢ 4000
Moscow Mule
Vodka Stolichnaya, Ginger Beer  
Fever Tree, Limón 	
¢ 4000
Garibaldi
Campari, Jugo de Naranja 		
¢ 3500



De Autor
Margarita Del Mar
Tequila Jarana Plata, Piña, 
Fresca,  
Pimienta Rosa, Limón 	
¢ 4500
Ponche De La Pradera
Ron Botran 8 Años, Aperol, 
Jugo de Piña, Limón, 
Cocoa	
¢ 4500

Spritz
Aperol Spritz
Aperol, Cinzano Pro Spritz, 
Soda, Rodaja de Naranja	
¢ 3500
Passion Spritz
Passoa, Cinzano Pro 
Spritz, Soda, Estrella De 
Carambola	  
¢ 3500
Limoncello Spritz
Limoncello, Cinzano Pro Spritz, 
Soda, Limón		
	
¢ 3500
Refreshing Spritz
Vecchio Amaro Del Capo, 
Cinzano, Pro Spritz, Soda, 
Rodaja  
de Naranja	  
¢ 3500

Los Preferidos
Chiliguaro
Cacique, Jugo de Tomate,  
Limón, Chile 	
¢ 2500
Screwdriver
Vodka Absolut, Jugo de Naranja 	
¢ 3000
Cosmopolitan
Vodka Smirnoff, Limón,  
Jugo de Arándano, Triple Sec 	
¢ 4000
Cuba Libre
Ron Bacardi Carta Oro,  
Coca Cola, Limón 	
¢ 3000
Crazy Captain
Ron Centenario 7 Años,  
Jugo de Naranja 	
¢ 3000
Caipirinha 
Cachaca, Limón, Azúcar 		
¢ 3000
Margarita
Tequila José Cuervo Silver, 
Limón, Jarabe de Agave, Triple Sec 
¢ 4000
Tequila Sunrise 
Tequila, Grenadine,  
Jugo de Naranja 	
¢ 3500



Los precios no incluyen el 13% de impuesto de venta.  
13% sales tax not included.


